
Okoro_BAZTANGO XURIE 2022

Mahats motak: Izkiriota handia (Gros manseng) eta Izkiriota ttikia (Petit manseng) ⅔; Riesling ⅓
 Urtea: 2022 Ekoizpena: 900 botila
 Ekologikoa. CPAEN/NNPEK-k ziurtatua.
 Ardo naturala, upategian esku hartze minimoa.
 Bertako legamiekin egurrezko kupeletan fermentatua.
 Hartzidura bikoitza: alkoholikoa eta malolaktikoa. 10 hilabetez bere lien babespean ondua.
 2023ko irailean ensanblatua eta abenduan botilaratua. Filtratu eta klarifikatu gabea.
 % 14 vol
 Erantsitako sulfitorik gabea. SO2 < 10 mg/l
 Lurrak: Baztango harri gorria (areniska), burdinharria (ofita), buztina.
 Baztan bailara. Nafarroako kantauri isurialdea.



Okoro_BAZTANGO XURIE 2022

 Variedades:  Gros manseng (Izkiriota handia) y Petit manseng (Izkiriota ttikia) ⅔ y Riesling ⅓ 
 Añada: 2022 Producción: 900 botellas
 Ecológico. Certificado por CPAEN. 
 Vino natural, mínima intervención en bodega.
 Fermentado con levaduras propias autóctonas en barricas de roble.
 Doble fermentación: alcohólica y maloláctica. Crianza sobre sus lías durante 10 meses.
 Ensamblaje en septiembre y embotellado en diciembre de 2023. Sin filtrar ni clarificar.
 14 % vol
 Sin sulfitos añadidos. Sulfuroso total < 10 mg/l 
 Suelos: arenisca (piedra roja del Baztan), ofita, arcillas.
 Valle de Baztan. Navarra Atlántica.


